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Reinterpreta la antigua caballeriza del
Palacio de Liria en un espacio donde historia
y contemporaneidad se encuentran.
AMBIENTE: Un lugar sofisticado y nocturno,
con diseno cuidado, sesiones de DJy una
atmésfera que invita a quedarse.

COCINA: Propuesta mediterrdnea con
toques europeos y asidticos, basada en
producto, técnica y sabores limpios.
RECOMENDAMOS: Ensaladilla con tartar

de carabinero y caviar, Steak tartar estilo
Mories, Anchoas doble 0.

DIRECCION: Calle de la Princesa, 18 (Antigua
Caballeriza del Palacio de Liria), Madrid.

Presenta sus menUs especiales de Nochebuena y Fin
de Ao combinando cocina festiva y una experiencia
sensorial Unica.

AMBIENTE: Un espacio elegante y artistico donde
gastronomia, misica y espectaculo se unen para

(S @ celebrar las fiestas en un entorno Onico.
$ y  COCINA: Propuestas navidenas de autor centradas
l I a en el producto, con sabores festivos y una mirada
Por Sol Herrero de Egana . contempordanea del chef Oscar Castellano.

RECOMENDAMOS: caneldn de marisco y pescado de

roca gratinado, carabinero XXL con espuma Nantua,
\1 terrina de cordero lechal con trufa negra y romero.
DIRECCION: Palacio de Saldana, Barrio de
Salamanca, Madrid.
Recupera su emblematico Cocido / 4

Madrilefo, disponible nuevamente Inaugura La Hora del Cafieo, el nuevo ritual madrilefio de los jueves a
todos los jueves. . 4 las 19:00 h.

AMBIENTE: Un espacio castizo en e \ i) AMBIENTE: Un mercado joven, animado y castizo, perfecto para
pleno corazén de Gran Via, donde ‘ il e desconectar, brindar y sentir el Madrid mas auténtico.

tradicion y cocina de autor conviven ' e e NS COCINA: Una oferta variada con propuestas mexicanas, asidticas,

en un entorno cdlido y auténtico. ; ®, saludables, reinterpretacién espanola, reposteria artesanal y
COCINA: Cocina de autor con arraigo ' — ‘ cocteleria de autor.

madrilefio, elaborada con paciencia : % N RECOMENDAMOS: Taco Santo (mexicano), Kung Food (asidtico),

y carifo, respetando los 3 vuelcos i ; ‘ Pan Delirio (reposteria artesanal).

tradicionales. L & DIRECCION: Calle Reina Victoria, 12 (Hotel VP Sognio Metropolitano),
RECOMENDAMOS: Sopa del primer Eoapts :

vuelco, Garbanzos con verduras del
segundo vuelco, Carnes del tercer
vuelco.

DIRECCION: Hotel Mayorazgo,
Calle de la Flor Baja 3, Madrid.




